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Conditions 
The winter of 2005 was typically cold although 
unusually dry. These conditions brought about 
slightly later than usual budburst. Spring was 
considerably warmer than usual and the dry 
weather continued creating some concern 
particularly as 2004 had also registered little 
rain. The very hot conditions continued 
throughout the summer and it became clear that 
a serious drought was being experienced. Eight 
consecutive months of above average 
temperatures created extreme conditions for the 
vines. This was particularly aggravated by no 
rain at all being registered in July and August.  
These conditions led to one of the earliest 
starting vintages on record. Some rain fell on 
the 7th and 9th September, which was extremely 
beneficial as it was followed by sunny and dry 
weather. Overall 2005 was a very good vintage, 
however, quality varied considerably between 
varieties and different properties. 
 
Grape Origins 
Provided exclusively by Quinta de Roriz from 
carefully analysed and prepared plots of 
vineyard.  
 
Grape Varieties 
80% Touriga Nacional 
15% Touriga Franca  
5% Tinto Cão 
 
Vinification 
Rigorous grape selection by hand on selection 
tables ('triage'); inoculation with selected yeast; 
fermentation in stainless steel tanks, maceration 
by pumping over with temperature controlled at 
27-29ºC. 
 
Ageing 
10 months in new French oak (Damy, 
Taransaud, Seguin-Moreau, François Frères) 
 
Bottling 
Early September 2006 
 
Total Production 
1.800 cases of 12/75 cl 
 
Analysis 
Alcohol: 13,1% vol 
Volatile acidity:  0,58 g/l Acetic acid 
Total acidity:  5,0 g/l Tartaric acid 
pH: 3,63 
 
Consumption 
Can be drunk but this wine will continue to age 
superbly in bottle over the next few years. 
Decanting will bring out this wine’s finest 
attributes. 
 
Winemakers 
Charles Symington 
Pedro Correia 

Condições 
O Inverno de 2005 foi seco e tipicamente frio. 
Estas condições fizeram com que o 
abrolhamento ocorresse um pouco mais tarde do 
que é habitual. A Primavera registou 
temperaturas mais elevadas que o normal, facto 
preocupante tendo em conta que 2004 já tinha 
sido um ano com pouca precipitação. O Verão 
continuou extraordinariamente quente e tornou-
se evidente que estávamos a viver um período 
de seca. Oito meses consecutivos com 
temperaturas acima da média provocaram 
condições extremas para as videiras. Estas 
condições agravaram-se substancialmente 
devido ao facto de Julho e Agosto não 
registarem nem uma gota de chuva. A data de 
início da vindima foi das mais precoces de que 
se tem memória. Alguma chuva foi registada 
nos dias 7 e 9 de Setembro, seguindo-se um 
periodo de tempo solarengo e seco. A vindima 
de 2005 foi, de um modo geral, muito boa. No 
entanto, a qualidade variou bastante nas castas e 
nas diferentes propriedades. 
 
Origem das uvas 
Exclusivamente da Quinta de Roriz, de parcelas 
de videiras seleccionadas para o efeito, com 
base nos estudos de maturação. 
 
Castas 
80% Touriga Nacional 
15% Touriga Franca  
5% Tinto Cão 
 
Vinificação 
Selecção manual das uvas em tapete de escolha 
(triage); inoculação com levedura seleccionada; 
fermentação em cubas de aço inox, com 
maceração por remontagem manual com 
temperatura controlada 27-29ºC. 
 
Envelhecimento 
10 meses em barrica de carvalho francês novo 
(Damy, Taransaud, Seguin-Moreau, François 
Frères). 
 
Engarrafamento 
Início de Setembro de 2006 
 
Produção total 
1.800 caixas de 12/75 cl   
 
Análise 
Álcool: 13,1% vol 
Acidez volátil: 0,58 g/l ácido acético 
Acidez total: 5,0 g/l ácido tartárico 
pH: 3,63 
 
Consumo 
Imediato, embora possa beneficiar seguramente 
de algum tempo mais de estágio em garrafa; 
deve ser previamente decantado e arejado. 
 
Enólogos responsáveis 
Charles Symington 
Pedro Correia 

Quinta de Roriz Reserva 
The prime location of Roriz in Portugal’s 
breathtakingly beautiful Upper Douro river 
valley, added to the unique geological 
components of its soil, have made this Quinta 
internationally famous for its wines for over 
180 years. The 2005 Reserva made in 
partnership by João van Zeller and the 
Symington family, is a full-bodied red, aged 
for 10 months in new French oak, with 
excellent ageing potential. 
 

Quinta de Roriz Reserva 
A excepcional localização de Roriz na 
imponente paisagem das margens do Alto 
Douro, acrescentada às componentes 
geológicas únicas dos seus solos, tornaram os 
seus vinhos internacionalmente famosos nos 
últimos 180 anos. O Reserva 2005, produzido 
em parceria por João van Zeller e pela família 
Symington, é um tinto complexo, estagiado 
durante 10 meses em cascos de carvalho 
francês novo e que revela desde já um bom 
potencial de evolução em garrafa. 
 


